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MENU DEL 20-04-2026

ANTIPASTI
BRESAOLA RUCOLA E GRANA

BRESAOLA WITH ROCKET AND PARMESAN
BRESAOLA MIT RUCOLA UND PARMESAN
PIADA CON TONNO E POMODORO

FLATBREAD WITH TUNA AND TOMATO
FLADENBROT MIT THUNFISCH UND TOMATE

PRIMI
PENNE ALL’AMATRICIANA
PENNE IN AMATRICIANA STYLE

PENNE ALLAMATRICIANA
PASTA AL TONNO CON ZUCCHINE E OLIVE TAGGIASCHE

PASTA WITH TUNA, COURGETTES AND TAGGIASCA OLIVES
PASTA MIT THUNFISCH, ZUCCHINI UND TAGGIASCA-OLIVEN
VELLUTATA DI CAROTE

CARROT AND CREAM SOUP
KAROTTENCREMESUPPE

SECONDI
ARROSTO DI TACCHINO

ROASTED TURKEY

CALAMARI FRITTI

FRIED CALAMARI
FRITTIERTE CALAMARI

DOLCI

DOLCE DELLA CHEF
CHEF’S DESSERT / DESSERT DES KUCHENCHEFS
S

PER I PICCOLI OSPITI
PASTA AL POMODORO - PASTA AL PESTO - COTOLETTA E PROSCIUTTO COTTO
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